
BRUNCH
S A M E D I  &  D I M A N C H E  

1 1 : 0 0  À  1 4 : 3 0

T O A S T  B R U N C H

P A E L L A  M A I S O N  ( 4 0  M I N
D ' A T T E N T E , 2  P A X  M I N I M U M )

PAELLA MARINERA (FRUITS DE MER)                                 19/PERS         

PAELLA VÉGÉTARIENNE (LÉGUMES DE SAISON)                   16/PERS         

FIDEUA MARINERA (FRUITS DE MER)                                 18/PERS

                                             

 PAIN TUMACA AU JAMBON IBÉRIQUE                                     14

 SAUMON, FROMAGE ET AVOCAT                                            14

 SAUCE TOMATE MAISON, BACON, ET OEUF BÉNÉDICTE            15

 ŒUFS BROUILLÉS,  CÈPES,  COQUILLES SAINT-JACQUES ET 
 HUILE DE CITRON VERT                                                        17

 OIGNONS CARAMÉLISÉS ET FROMAGE BLEU                            11

 POIVRONS GRILLÉS,  PATATE DOUCE,  POUDRE D'OLIVES ET       
 HUILE DE PISTACHE                                                             12



BRUNCH
S A M E D I  &  D I M A N C H E  

1 1 : 0 0  À  1 4 : 3 0

P E T I T E  F A I M

GRANOLA, YAOURT ET FRUIT                                                    6

PANCAKES                                                                              6

PAIN PERDU, CARAMEL BEURRE SALÉ,  FRUITS ROUGES              10

VIENNOISERIES                                                                       3

GATEAUX                                                                             5 .5

COOKIES /  CUPCAKES                                                        4 /4 .5

CHURROS                                                                                7
SUPPLÉMENTS :  NUTELLA,  CARAMEL,  CHOCOLAT BLANC            1 .5

LA CARTE À GRIGNOTER EST ÉGALEMENT DISPONIBLE PENDANT LE
BRUNCH (CROQUETTES,  BAO, PATATAS,  PLANCHES À PARTAGER. . . )

PLAT DU JOUR ENFANT (N'HÉSITEZ PAS À VOUS RENSEIGNER
AUPRÈS DE L'ÉQUIPE)


